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Frankfurter Kranz auf Steirisch, Marille-Vanille-Wolke, Schneeballen mit Nougatespuma und viele
weitere kostliche Torten-, Kuchen- und Keksrezepte prasentiert Fernsehkdchin und
Konditorweltmeisterin Eveline Wild in ihrem komplett iberarbeiteten und neu aufgelegten Buch
Wild Backen.

Lassen Sie sich von den liber die Jahre gesammelten und standig verfeinerten Lieblingsrezepten der
Autorin das Leben versiiRen, die mit ein wenig Ubung und vielen hilfreichen Tipps und Tricks
problemlos in der Kiiche umgesetzt werden kénnen.

"Was man gerne macht, wird gut." - Eveline Wild
An die Backform, fertig, los!

Backe mit Liebe! Das ist die Devise der mehrfach ausgezeichneten Bestsellerautorin, Fernsehkdchin
und Meisterpatissiere Eveline Wild. Ihre Backrezepte sind langst Kult, ihre Begeisterung fiir feines
Sues vermittelt sie dem Publikum bei ihren TV-Auftritten im ORF.

Mit wunderbaren Kreationen und opulenten Fotos ladt sie alle Backbegeisterten zum Ausprobieren
und GenielRen ein. Profitipps zu praktischen Arbeitsabldufen erleichtern das Nachbacken von Kuchen,
Torten, Tartes und anderen Gaumenfreuden - mit "Gelinggarantie"

e Der Bestseller fiir alle Back-Aficionados — mit zusatzlichen Rezepten
e Tartes, Kuchen & Eiskreationen fiir Fortgeschrittene
e Die Geheimtipps der Konditorweltmeisterin
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Uber die Autorin

Eveline Wild ist Fernsehkochin und vielfach ausgezeichnete
Meister-Patissiere. Zuletzt wurde ihr 2017 vom
renommierten Restaurantfihrer "Gault & Millau" die
Auszeichnung "Patissiere des Jahres" verliehen.
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